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“Conécenos un poco mejor a través un
recorrido por nuestras instalaciones y
disfruta de diferentes sabores, aromas y
texturas”

La mejor forma de conocer c6mo elaboramos nuestros quesos
y c6mo hay que degustarlos, es realizar una visita o nuestra
fabrica:

Conoce el proceso de elaboracion de nuestros quesos y Tortas
del Casar D. 0. P., cdmo se trabaja la leche y cémo maduran
los quesos.

Participards en la elaboracion del queso.

Comprobards la gran diferencia entre cada una de los 18
variedades de quesos artesanos que producimos.
Aprenderds cémo hay que degustarlos para disfrutar el
100% de sus propiedades.

VISITA GUIADA QUESERIA + CATA/DEGUSTACION
(10variedades de queso + agua/vino delaregidn)
DURACION APROX. 1 horay 30 minutos.

PRECIO: 12€ /persona (min 2 PAX.)

PRECIO: 10€ para grupos de mds de 15 PAX..

- VISITA GUIADA QUESERIA + TALLER ELABORACION DEL

~ QUESO + CATA/DEGUSTACION (10 vunedudes de queso +
agua/vino de laregion)

~ DURACION APROX.: 2horuy30m|nutos

PRECIO: 15€ /persona (min 10PAX.)

HORARIOS:

delunesa sbado. 11h. (excepto festivos)

Para cualquier ofra consulta, no dude en confactaros y nos
adaptaremos a sus necesidades.
INFORMACION Y RESERVAS:

927291412 / info@queseriadonafrancisca.com

http:/ /www.queseriadonafrancisca.com/contacto

“Disfruta del queso més especial de
Extremadura con Denominacién de Ori-

o —

gen Protegida, la Torta del Casar.” T

“Get to know us a little better through a
tour of our facilities and' enjoy different

flavors, smells and textures”

The best way to know how to make our cheeses and taste
them isvisiting our factory in which:

Youwill discover the process of making our cheeses and Torta
del CasarD. 0. P.

You will see how milkis processed and how cheeses mature.
You will participate in the cheese making.

You will see the great difference between each of the 18
variefies of artisan cheeses that we produce.

You will learn how to taste them to enjoy 100% of their pro-
perties.

GUIDED VISIT CHEESE FACTORY + TASTING

(10 varieties of cheese + water / wing of the region)
APPROX. DURATION: T hour and 30 minutes.
PRICE: € 12 /person (min 2 PAX.)

PRICE: € 10 for groups of more than 15 PAX.

GUIDED VISIT CHEESE FACTORY + WORKSHOP
ELABORATION OF THE CHEESE + TASTING / TASTING

(10 varieties of cheese + water / wine of the region)
APPROX. DURATION: 2 hours and 30 minutes.

PRICE: € 15 /person (min. 10 PAX.)

SCHEDULES: Monday to Saturday . 11h.

(except holidays)

For any other question, do not hesitate fo contact us and we
will adapt o your needs.

INFORMATION AND RESERVATIONS:

927291412 / info@queseriadonafrancisca.com

http:/ /www.queseriadonafrancisca.com/contacto

“Enjoy the most special cheese of Extre-
madura with Protected Designation of
Origin, the Torta del Casar.” S
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